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Wstep

Oddajemy do rak Czytelnikéw drugi numer Prac Naukowych Uniwersytetu Ekono-
micznego we Wroctawiu z serii Nauki Inzynierskie i Technologie. W zeszycie tym
zamieszczono 14 artykutow.

Pierwsze dwie prace poswigcono modnym, szczegolnie w ostatnich latach, an-
tyutleniaczom. Autorzy: Renata Kazimierczak, Ewelina Hallmann, Marzena Zigtara
oraz Ewa Rembiatkowska z Katedry Zywnosci Funkcjonalnej i Towaroznawstwa
SGGW, poréwnali zawartos¢ zwiazkow przeciwutleniajacych w przyprawach po-
chodzacych z ekologicznego i konwencjonalnego systemu produkcji. Stwierdzili,
ze wigeej witaminy C, karotenoidoéw i flawonoli zawieraly przyprawy z produk-
cji ekologicznej. Polecaja wigc stosowanie przypraw ekologicznych w profilaktyce
zdrowotne;j.

Podobne zagadnienie poruszaja w swojej pracy Andrzej Krakowiak i Jerzy
J. Pietkiewicz. Przedstawiaja procesy utleniania i przeciwutleniania zachodzace
w organizmie cztowieka oraz zywnos$ci, wskazuja zrodta pozyskiwania zwiazkow
przeciwutleniajacych i ich prozdrowotny wptyw na organizm ludzki. Na podstawie
literatury podaja, ze sposrod owocow najwyzsza aktywno$¢ przeciwutleniajaca wy-
kazujq granaty i owoce jagodowe, a najnizsza banany oraz arbuzy. Ze wzgledu na
znaczenie problemu autorzy postuluja dodawanie na etykietach produktow zywno-
sciowych pochodzenia roslinnego informacji o zwartosci antyoksydantow.

Istotny wptyw na jakos$¢ i trwato$§¢ artykutéw zywnosciowych ma opakowanie.
Jedna z istotnych jego cech jest barierowo$¢. Wplyw stopnia przenikania tlenu przez
opakowanie na wyrézniki jakosciowe chlodzonego migsa przedstawita w swojej
pracy Agnieszka Orkusz. Porownujac wyniki badan wielu autorow, stwierdzita, ze
stopien przenikania tlenu przez opakowanie istotnie wplywa, migdzy innymi, na
ogolna liczbe bakterii, okres przechowywania i niektoére parametry barwy (udziat
barwy czerwonej a*, nasycenie barwy C*). W przypadku oceny sensorycznej zapa-
chu opinie badaczy nie byly tak jednoznaczne. Autorka sugeruje, ze moze to wyni-
ka¢ z faktu, ze niektorzy autorzy utozsamiaja barierowo$¢ opakowania jedynie ze
stopniem przenikania tlenu, nie uwzgledniajac przenikalno$ci pary wodnej i1 innych
gazow.

Kolejne artykuty dotycza przetworstwa zboz. Szymon Dziuba i Katarzyna Szot-
tysek charakteryzuja przemyst zbozowo-mtynarski w Polsce. Przedstawiajg jego
struktur¢ podmiotowa oraz wspolczesne tendencje spozycia przetwordw zbozowych
i wynikajace z nich konsekwencje dla przetworstwa. Konkluduja, ze zasadnicza
sprawg dla zaktadow miynarskich jest obecnie konieczno$¢ zréznicowania oferty
produkcyjnej oraz modernizacja i wprowadzanie nowych technologii.
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W przemiale zb6z na make powstaja otreby, ktére ze wzgledu na zawartos¢ cen-
nych sktadnikow pokarmowych sa stosowane jako suplement diety. Joanna Hara-
sym w swoim przegladowym artykule omawia gtéwne zwiazki funkcjonalne otrab
pszennych oraz pokazuje mozliwosci ich zastosowania jako surowca do otrzymywa-
nia wielu substancji o wysokiej aktywnosci biologicznej.

Podstawowym surowcem stosowanym do produkcji piwa jest stod, ktory zazwy-
czaj otrzymuje si¢ w wyniku slodowania ziarna jeczmienia. W niektorych jednak
przypadkach stosuje si¢ w tym celu takze i inne ziarna. W pracy Joanny Harasym
i Tomasza Pieciunia scharakteryzowano nietypowe stody piwowarskie. Podkreslono,
ze stody otrzymane np. z sorgo, kukurydzy, ryzu, prosa, a takze roslin niezbozowych
nie zawierajq biatek glutenowych i moga by¢ spozywane przez ludzi z nietolerancja
glutenu.

Wspoélczesne piwowarstwo stato si¢ ztozona dziedzina dziatalnos$ci gospodar-
czej. Franciszek Kapusta uwaza, ze przybrato ono posta¢ logistycznego tancucha
dostaw. W swojej przegladowej pracy wyjasnia istote i zadania logistycznego tancu-
cha dostaw piwa.

Ziemniak jest uprawiany w naszym kraju z przeznaczeniem na pokarm, pasze
oraz jako surowiec dla przetworstwa przemystowego. Jego znaczenie gospodarcze,
a takze powierzchnig¢ upraw, wielkos$¢ plonéw i zbiorow przedstawil w swojej pra-
cy Franciszek Kapusta. Zaprezentowal rowniez bilans ziemniakéw 1 stwierdzit, ze
w latach 2006-2008 saldo obrotow handlowych ziemniakami i ich przetworami byto
ujemne. Omawiajac perspektywy rozwoju produkcji ziemniaka w Polsce, autor za-
uwaza, ze nalezy utrzymac obecng powierzchni¢ jego uprawy, a nadwyzki prze-
znaczy¢ do przetworstwa i na eksport. W podsumowaniu podaje zalecenia, ktorych
realizacja pozwoli ,,ucywilizowa¢” handel ziemniakami dla celéw spozywczych.

W kolejnej pracy autorzy Zbigniew Garncarek, Barbara Garncarek oraz Krzysz-
tof Tomaszewski proponuja wykorzysta¢ wywar powstajacy w przetworstwie zboz
na spirytus do produkcji energii elektrycznej. Do tego celu zastosowali bioogniwo
mikrobiologiczne z bakteriami Bacillus megaterium. W ten sposdb potaczono oba
procesy, tj. oczyszczanie uciazliwego wywaru i produkcje pradu. Taka metoda zago-
spodarowania wywaru wymaga jeszcze dalszych badan w celu zwigkszenia ggstosci
mocy generowanej z bioogniwa.

Kolejne dwie prace dotycza zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci. Wioleta
Pawlak i Tomasz Lesiow przedstawiaja funkcjonowanie systemu bezpieczenstwa
zywnosci na przyktadzie produkcji mleka UHT o zawartosci thuszczu 3,2%. Za
pomoca badan ankietowych pokazuja rol¢ procesu motywowania pracownikow
W systemie bezpieczenstwa zywnosci. Autorzy kolejnej pracy, Marzena Karczew-
ska, Beata Kwiecien i Tomasz Lesiow, analizuja funkcjonowanie systemu HACCP
w produkcji konserw kukurydzy i groszku. W analizie uwzgledniaja takze komu-
nikacje, motywacj¢ i zadowolenie z pracy oraz znajomo$¢ i przestrzeganie zasad
systemu HACCP.

Ksiggal.indb 8 2011-01-18 08:39:03



Wstep 9

W pracy przegladowej Marty K. Zebrowskiej i Elzbiety Kociolek-Balawejder
przedstawiono wspodtczesne spojrzenie na torf jako naturalny surowiec. Omoéwiono
wlasciwosci chemiczne i fizyczne torfu, wptyw biologicznie aktywnych substancji
na organizm ludzki, a takze kierunki zastosowan oraz przetworstwo torfu w Polsce.

Artykut z zakresu tribologii jest efektem wspolnej pracy zespotow z Katedry
Aparatury i Inzynierii Procesowej Uniwersytetu Ekonomicznego oraz Instytutu
Fizyki Do$wiadczalnej Uniwersytetu Wroclawskiego. Wiadystaw Czupryk, An-
drzej Grzeszczak, Janusz Beben i Jerzy Kobryn badali stan poczatkowy warstw po-
wierzchniowych elementéw wezta $lizgowego z uzyciem spektrometrii AES. Auto-
rzy stwierdzili, ze warstewka tlenkoéw zelaza na miedzi byta dwukrotnie grubsza od
podobnej na stali. Zdaniem autoréw wykonane badania moga by¢ przyczynkiem do
wyjasnienia zwigkszonego zuzycia wezta tribologicznego w okresie docierania.

Ostatnia zamieszczona w zeszycie praca dotyczy nawilzania — jednego z proce-
sOw uzdatniania powietrza. Autorzy artykutu Bartosz Pieczara i Karol Statkiewicz
w wyniku badania oporow przeptywu powietrza w ztozu pulsofluidalnym z cyklicz-
nie przemieszczanym strumieniem gazu w komorze zraszanej stwierdzili w zakon-
czeniu, ze uktad pulsofluidalny moze by¢ zastosowany w klimatyzatorach przemy-
stowych.

Zbigniew Garncarek
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